
CODE CLIENT : 219
en cas de
régime,

consulter
notre notice

Lundi 07 Avril Mardi 08 Avril Mercredi 09 Avril Jeudi 10 Avril Vendredi 11 Avril Samedi 12 Avril Dimanche 13 Avril

CODE MENU : 4841 MENU Normal : Lundi 07 Avril au Dimanche 13 Avril NOM : MENUS PRENOM :

COMMUNE : T : 0  (0)Feuilles à compléter et à rendre au plus tard le 31/03/2025

S 15

ENTREE œuf dur mayonnaise Coleslaw salade verte Terrine aux 2 poissons, 
mayonnaise

salade composée Houmouscarottes rapées

Salade de betterave Jambon beurre Salade de pommes de 
terre et oignons doux

Bouquet d'endives 1/2 pomelos Salade de fruits de merSalade de museau

Velouté poireaux et 
pommes de terre

Crème de 
champignons

Velouté de chou fleur Crème de potiron Velouté aux petits 
légumes

Velouté de cressonCrème de carottes

Jambon beurre Jambon beurre Jambon beurre Jambon beurre Jambon beurre Jambon beurreJambon beurre

PLAT Cappelletti 5 fromages 
crème de parmesan (PC)

Tajine de poulet à l'abricot Rougail de saucisse, chou 
de Bruxelle (PC)

Suprême de volaille 
foretière

Filet de lieu noir au beurre 
blanc

Potée ( chou vert, carotte, 
pdt, saucisse fumé) (PC)

Brandade maison (PC)

Filet de merlu crème 
d'agrumes

Conchiglioni à la 
bolognaise (PC)

Omelette au fromage Tartiflette (PC) Curry de dinde, boulgour 
au raisin sec (PC)

Paleron de bœuf marchand 
de vin

Tarte brocolis au roquefort

Poulet pané Poulet pané Poulet pané Poulet pané Poulet pané Poulet panéPoulet pané

Filet de merlu au court 
bouillon

Sauté de poulet au jus omelette NATURE Suprême de volaille au jus Filet de lieu noir au court 
bouillon

Paleron de bœuf au jusBoulette de volaille au jus

Cuisse de canard & G. 
dauphinois 2,5€ (PC)

ACCOMPAGNE
MENT

Pates jardiniere de lègumes Chou de Bruxelle Brocolis persillés Carottes rôties Carotte persilléespurée

Duo d'haricots persillés Conchiglioni Purée de petits pois Pomme de terre vapeur Boulgour au raisin sec Pomme dauphineTrio de chou fleur, 
romanesco et bruxelle

Pâtes / duo d'haricots 
persillés

Jardinière de légumes / 
conchiglioni

Chou de Bruxelle / purée 
de petits pois

Brocolis / Pdt vapeur Carottes rôties / boulgour 
au raisin sec

Carotte persillées / pomme 
dauphine

Purée / trio de chou

FROMAGE Fromage de chèvres Camembert cantal edam Brebis crème bleu d'auvergneyaourt nature

samos rondelé tartare aux noix emmental gouda Tommest paulin

fromage blanc yaourt nature fromage blanc yaourt nature fromage blanc fromage blancyaourt nature

Petit suisse nature fromage blanc yaourt nature Petit suisse nature yaourt nature fromage blancPetit suisse nature

DESSERT compote de fruits liégeois vanille Panna cotta au spéculoos Fruit de saison crème renversée Croisillon aux pommesmousse café

creme dessert chocolat Fromage blanc / confiture Fruit de saison Crêpe au chocolat Arlequin Fruit de saisonFruit de saison

Compote Compote Compote Compote Compote CompoteCompote

charlotine  à la poire 
+2,20€

Flan pâtissier +2,20€ Forêt noire +2,20€ Tiramisu +2,20€ Baba au rhum +2,20€ charlotine  à la poire +2,20€Forêt noire +2,20€

POTAGE Velouté poireaux et 
pommes de terre +1,5€

Crème de champignons 
+1,5€

Velouté de chou fleur 
+1,5€

Crème de potiron +1,5€ Velouté aux petits 
légumes +1,5€

Velouté de Cresson +1,5€Créme de carottes +1,5€

DEMI 
BAGUETTE

Demi Baguette +0,5€ Demi Baguette +0,5€ Demi Baguette +0,5€ Demi Baguette +0,5€ Demi Baguette +0,5€ Demi Baguette +0,5€Demi Baguette +0,5€

PAIN 
CAMPAGNE

P.Campagne 400G +2,50€ P.Campagne 400G +2,50€ P.Campagne 400G +2,50€ P.Campagne 400G +2,50€ P.Campagne 400G +2,50€ P.Campagne 400G +2,50€P.Campagne 400G +2,50€

BON APPETITOrigine des viandes 100% France (Lozère) - Les plats soulignés sont des plats complets (ne pas cocher d'accompagnement)
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